
VINO: VERDICCHIO DEI CASTELLI DI JESI D.O.C. CL. SUPERIORE 

VITIGNI: MORRO D’ALBA (AN) 100%

GRAPES: MORRO D’ALBA (AN) 100%

AFFINAMENTO: 10 MESI IN BOTTI DI ACCIAIO A CONTATTO
CON I PROPRI LIEVITI E POI ALMENO 2 MESI IN BOTTIGLIA

AGING: 10 MONTHS IN STEEL BARRELS IN CONTACT
WITH THEIR YEASTS AND THEN AT LEAST 2 MONTHS
IN THE BOTTLE

ESAME VISIVO: GIALLO DORATO
BRILLANTE CON RIFLESSI VERDOGNOLI

COLOR: BRIGHT GOLDEN YELLOW WITH GREENISH
REFLECTIONS

ESAME OLFATTIVO: BOUQUET MOLTO
INTENSO E FLOREALE, NOTE DI FRUTTA
MATURA E FIORI GIALLI 

AROMA: VERY INTENSE AND FLORAL BOUQUET,
NOTES OF RIPE FRUIT AND YELLOW FLOWERS

ESAME GUSTATIVO: FRESCO, OTTIMA
STRUTTURA CON SAPIDITÀ  MOLTO
SPICCATA. TIPICO FINALE AMAROGNOLO

TASTE: FRESH, EXCELLENT STRUCTURE WITH VERY
DISTINCT FLAVOR. TYPICAL BITTER FINISH

AZIENDA AGRICOLA  PODERE SANTA LUCIA
GIANNI BALDUCCI

https://www.canva.com/design/DAE7DwXw3Eg/2lcq6pKZ90wcbr9DfGTw7w/view?utm_content=DAE7DwXw3Eg&utm_campaign=designshare&utm_medium=link&utm_source=homepage_design_menu

