
VINO: ROSSO DI MONTEPULCIANO D.O.C. 

VITIGNI: SANGIOVESE 90% , CANAIOLO
NERO 10%   

GRAPES: SANGIOVESE 90% , CANAIOLO
NERO 10% 

INVECCHIAMENTO E AFFINAMENTO: RIPOSO IN FUSTI DI
ACCIAIO INOX E POI ALMENO 6 MESI IN BOTTIGLIA 

AGING: REST IN STAINLESS STEEL DRUMS AND THEN
AT LEAST 6 MONTHS IN THE BOTTLE

ESAME VISIVO: COLORE RUBINO INTENSO
TENDENTE AL VIOLACEO

COLOR: INTENSE RUBY COLOR TENDING TO PURPLE

ESAME OLFATTIVO: PROFUMI DI FRUTTA
ROSSA, RIBES E CILIEGIE

AROMA: SCENTS OF RED FRUIT, CURRANT AND
CHERRIES

ESAME GUSTATIVO: GUSTO ARMONICO E
DECISO, DI BUONA STRUTTURA E
PIACEVOLE FRESCHEZZA 

TASTE: HARMONIOUS AND STRONG TASTE, WITH GOOD
STRUCTURE AND PLEASANT FRESHNESS

SABREO
AZIENDA AGRICOLA  TIBERINI 


