
VINO: ROSSO DI MONTEPULCIANO D.O.C. 

VITIGNI: SANGIOVESE 90% , CANAIOLO
NERO 10%   

GRAPES: SANGIOVESE 90% , CANAIOLO
NERO 10% 

INVECCHIAMENTO E AFFINAMENTO: 10 MESI IN ACCIAIO E
ALMENO 4 MESI IN BOTTIGLIA

AGING: 10 MONTHS IN STEEL BARREL AND AT LEAST  4
MONTHS IN CEMENT BARRELS

ESAME VISIVO: COLORE ROSSO VIVACE
CON RIFLESSI VIOLACEI

COLOR: BRIGHT RED COLOR WITH PURPLE
REFLECTIONS

ESAME OLFATTIVO: AROMI DI ROSA,
PRUGNA E AMARENA

AROMA: BOUQUET OF ROSE, PLUM AND
DARK CHERRY

ESAME GUSTATIVO: SAPORE VELLUTATO
E STRUTTURA DOVUTA A LUNGA
MACERAZIONE 

TASTE: VELVETY FLAVOUR AND FULL BODIED DUE TO
THE LONG MACERATION  

FONTEGRANDE
AZIENDA AGRICOLA  DEL GIUSTO


