
VINO: LACRIMA DI MORRO D’ALBA D.O.C.

VITIGNI: LACRIMA 100%

GRAPES: LACRIMA 100%

MATURAZIONE E AFFINAMENTO: MATURAZIONE 10 MESI
IN BOTTI D’ ACCIAIO A CONTATTO CON I PROPRI LIEVITI DI
FERMENTAZIONE. AFFINAMENTO DI 2 MESI IN BOTTIGLIA 

PRODUCTION PROCESS: MATURATION 10 MONTHS IN STEEL
BARRELS IN CONTACT WITH THEIR FERMENTATION YEASTS.
AGING FOR 2 MONTHS IN THE BOTTLE

ESAME VISIVO: ROSSO RUBINO INTENSO
CON RIFLESSI PORPORA

COLOR: INTENSE RUBY RED WITH PURPLE
REFLECTIONS

ESAME OLFATTIVO: FLOREALE CON NOTE
DI ROSA E VIOLA E FRUTTI ROSSI IN
SOTTOFONDO 

AROMA: FLORAL WITH NOTES OF ROSE AND VIOLET
AND RED FRUITS IN THE BACKGROUND

ESAME GUSTATIVO: MEDIO CORPO,
MORBIDO ED EQUILIBRATO

TASTE: MEDIUM BODY, SOFT AND BALANCED

AZIENDA AGRICOLA   PODERE SANTA LUCIA
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