
VINO: GAMAY VALLÉE D‘AOSTE DOC 

VITIGNI: GAMAY 100%

GRAPES: GAMAY 100%

PROCESSO PRODUTTIVO: PIGIATURA DELLE UVE APPENA
RACCOLTE. MACERAZIONE CON LE BUCCE E FERMENTAZIONE
A TEMPERATURA CONTROLLATA. AFFINAMENTO IN BOTTI DI
ACCIAIO 

PRODUCTION PROCESS: PRESSING OF JUST
HARVESTED GRAPES. MACERATION WITH THE PEELS
AND FERMENTATION AT A CONTROLLED
TEMPERATURE. AGING IN STEEL BARRELS

ESAME VISIVO: ROSSO RUBINO 

COLOR: RUBY RED

ESAME OLFATTIVO: PROFUMO
DELICATAMENTE INTENSO CHE RICORDA I
FRUTTI DI BOSCO E, TALVOLTA, LA
CONFETTURA

AROMA: DELICATELY INTENSE AROMA THAT REMINDS
WILD BERRIES AND, SOMETIMES, JAM

ESAME GUSTATIVO: GUSTO COMPLESSO
ED ACCOMPAGNATO DA SENSAZIONI DI
CALORE E MORBIDEZZA

TASTE: COMPLEX TASTE ACCOMPANIED BY
SENSATIONS OF WARMTH AND SOFTNESS

AZIENDA AGRICOLA    D&D MAISON AGRICOLE


