
VINO: FRANCIACORTA BRUT D.O.C.G.

VITIGNI: CHARDONNAY E PINOT NERO

GRAPES: CHARDONNAY AND PINOT NOIR

PRESA DI SPUMA: METODO CLASSICO, MATURAZIONE SUI
LIEVITI PER ALMENO 60 MESI

SPARKLING PROCESS: CLASSIC METHOD, MATURATION
ON THE YEASTS FOR AT LEAST 60 MONTHS

ESAME VISIVO: DORATO CON RIFLESSI
RAMATI

COLOR: GOLD WITH COPPER REFLECTIONS

ESAME OLFATTIVO: GENTILE, PIACEVOLI
NOTE EVOLUTIVE

AROMA: KIND, PLEASANT EVOLUTIONARY NOTES

ESAME GUSTATIVO: DI BUONA
STRUTTURA E SAPIDITA’ , ELEGANTE,
GIUSTAMENTE EVOLUTO, RIPROPONE LE
SENSAZIONI AVVERTITE ALL’ OLFATTO

TASTE: WITH A GOOD STRUCTURE AND FLAVOR,
ELEGANT, RIGHTLY EVOLVED, IT REPROPOSES THE
SENSATIONS FEEL TO THE SMELL

AZIENDA AGRICOLA  LA FIOCA


