
VINO: DOGLIANI SUPERIORE D.O.C.G.

VITIGNI: DOLCETTO 100%

GRAPES: DOLCETTO 100%

INVECCHIAMENTO E AFFINAMENTO: 12 MESI IN BOTTI DI
ACCIAIO 

AGING: 12 MONTHS IN STEEL BARRELS

ESAME VISIVO: COLORE ROSSO INTENSO
CON NOTE VIOLACEE

COLOR: INTENSE RED COLOR WITH PURPLE NOTES

ESAME OLFATTIVO: PROFUMO FRUTATO
MOLTO INTENSO CON AROMI DI FRUTTI
DI BOSCO, CILIEGIA E PRUGNA

AROMA: VERY INTENSE FRUITY AROMA WITH AROMAS
OF WILD BERRIES, CHERRY AND PLUM

ESAME GUSTATIVO: SAPORE ASCIUTTO E
DI MODERATA ACIDITÀ, BUON CORPO E
GUSTO PIENO 

TASTE: DRY TASTE AND MODERATE ACIDITY, GOOD BODY
AND FULL TASTE

AZIENDA AGRICOLA   CÀ NEUVA 


