
VINO: NOBILE DI MONTEPULCIANO D.O.C.G. SELEZIONE

VITIGNI: SANGIOVESE 85% , CANAIOLO
NERO 10%, MAMMOLO 5%

GRAPES: SANGIOVESE 85% , CANAIOLO
NERO 10%, MAMMOLO 5%

INVECCHIAMENTO E AFFINAMENTO: 6 MESI IN ACCIAIO, 24
MESI IN BOTTI GRANDI E BARRIQUES DI ROVERE DI SLAVONIA
E ALMENO 8 MESI IN BOTTIGLIA

AGING: 6 MONTHS IN STEEL CONTAINERS, 24 MONTHS
IN SLAVONIAN OAK BARRELS AND AT LEAST 8 MONTHS
IN BOTTLE

ESAME VISIVO: ROSSO RUBINO INTESNO

COLOR: INTENSE RUBY RED

ESAME OLFATTIVO: BOUQUET AMPIO E
SPEZIATO CON SENTORI DI CILIEGIA E
VANIGLIA 

AROMA: WIDE AND SPICY BOUQUET WITH CHERRY  AND
VANILLA NOTES

ESAME GUSTATIVO: SAPORE EQUILIBRATO,
PERSISTENTE E GRADEVOLMENTE TANNICO 

TASTE: PERSISTENT, SLIGHTLY TANNIC AND BALANCED
FLAVOUR

BARADIERO
AZIENDA AGRICOLA  DEL GIUSTO


