
VINO: VIN SANTO DEL CHIANTI D.O.C. 

VITIGNI: MALVASIA E TREBBIANO

GRAPES: MALVASIA AND TREBBIANO 

PROCESSO PRODUTTIVO: LUNGA MATURAZIONE IN CARATELLI
DI ROVERE PER 3 ANNI 

PRODUCTIVE PROCESS: LONG MATURATION IN OAK
BARRELS, NAMED CARATELLI, FOR 3 YEARS 

ESAME VISIVO: GIALLO DORATO

COLOR: YELLOW WITH GOLD REFLECTIONS 

ESAME OLFATTIVO: ODORE ETEREO,
INTENSO E AUTENTICO

AROMA: ETHERAL, INTENSE AND AUTHENTIC SCENT

ESAME GUSTATIVO: ARMONICO,
VELLUTATO E DOLCE

TASTE: HARMONIC, VELVETY AND SWEET

IL RUFFIANO
VINSANTO DELLA CASA             LA VINERIA


