
VALDIPIATTA

VINO: NOBILE DI MONTEPULCIANO D.O.C.G. RISERVA

VITIGNI: SANGIOVESE IN PREVALENZA,
CANAIOLO NERO 

GRAPES:  MAINLY SANGIOVESE AND THEN
CANAIOLO NERO

INVECCHIAMENTO E AFFINAMENTO: 18 MESI IN TONNEAUX IN
ROVERE FRANCESE E BOTTI GRANDI IN ROVERE DI SLAVONIA,
ALMENO 12 MESI IN BOTTIGLIA 

AGING: 18 MONTHS IN FRENCH OAK TONNEAUX AND
BIG SLAVONIAN OAK BARRELS, AT LEAST 12 MONTHS
IN BOTTLE 

NOTE: QUESTO VINO VIENE PRODOTTO
SOLO IN ANNATE ECCEZIONALI ED E’
CARATTERIZZATO DA UN PERFETTO
EQUILIBRIO FRA LE COMPONENTI 

NOTES: THIS WINE IS PRODUCED ONLY WHEN THE
YEAR IS REALLY GOOD AND IT IS CHARACTERIZED BY
A PERFECT BALANCE BETWEEN THE COMPONENTS


