
CIME DI ALTILIA

VINO: TRENTO D.O.C - BRUT ROSÉ’

VITIGNI: PINOT NERO 85%, CHARDONNAY 15%

GRAPES:  PINOT NOIR 85%, CHARDONNAY 15% 

VINIFICAZIONE E MATURAZIONE: PRESSATURA SOFFICE
DELLE UVE, FERMENTAZIONE IN ACCIAIO INOX A
TEMPERATURA CONTROLLATA E RIFERMENTAZIONE IN
BOTTIGLIA PER 36 MESI CON I LIEVITI 

VINIFICATION AND AGING: SOFT PRESSING OF THE
GRAPES, TEMPERATURE-CONTROLLED FERMENTATION
IN STAINLESS STEELTANKS AND SECOND
FERMENTATION IN BOTTLE FOR 36 MONTHS WHIT
YEASTS 

ESAME VISIVO: COLORE ROSA ANTICO 

COLOR: ANTIQUE PINK

ESAME OLFATTIVO: AROMI DI FRUTTI
ROSSI

AROMA: RED FRUIT AROMAS

ESAME GUSTATIVO: STRUTTURATO,
SETOSO, SAPIDO E PERFETTO PER
LUNGHI AFFINAMENTI

TASTE: ROBUST, SAPID, SILKY AND SUITABLE FOR
LONG AGING 


