
VINO: TRENTO D.O.C.

VITIGNI: CHARDONNAY 100%

GRAPES: CHARDONNAY 100%

PRESA DI SPUMA: METODO CLASSICO, 24 MESI SUI LIEVITI

SPARKLING PROCESS: CLASSIC METHOD, 24 MONTHS
ON YEASTS

ESAME VISIVO: COLORE GIALLO
PAGLIERINO

COLOR: STRAW YELLOW 

ESAME OLFATTIVO: BOUQUET ELEGANTE
E PIENO, CON SENTORI DI CROSTA DI
PANE E RICORDI DI PASTICCERIA

AROMA: ELEGANT AND FULL BOUQUET, WITH HINTS OF
BREAD CRUST AND MEMORIES OF PASTRY

ESAME GUSTATIVO: SAPORE SAPIDO E
PIENO

TASTE: SAPID AND FULL TASTE 

CIME DI ALTILIA
AZIENDA AGRICOLA   LEVIDE
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