
LE BERTILLE

VINO: ROSSO DI MONTEPULCIANO D.O.C. 

VITIGNI: SANGIOVESE 80% , CANAIOLO 10%,
CILIEGIOLO 10%  

GRAPES: SANGIOVESE 80% , CANAIOLO 10%,
CILIEGIOLO 10%  

INVECCHIAMENTO E AFFINAMENTO: 8 MESI IN PICCOLE BOTTI
DI ROVERE DI SLAVONIA E ALMENO 4 MESI IN BOTTIGLIA 

AGING: 8 MONTHS IN SMALL SLAVONIAN OAK BARREL
AND ALLEATS 4 MONTHS IN BOTTLE 

ESAME VISIVO: COLORE ROSSO RUBINO,  

COLOR: RUBY RED 

ESAME OLFATTIVO: FRUTTA MATURA 

AROMA: RIPE FUIT 

ESAME GUSTATIVO: MORBIBO AL PALATO 

TASTE: SMOOTH


