
RISERVA MATE’

VINO: BRUNELLO DI MONTALCINO D.O.C.G RISERVA

VITIGNI: SANGIOVESE 100%

GRAPES:  SANGIOVESE 100%

INVECCHIAMENTO E AFFINAMENTO: 48 MESI IN BOTTI DI
ROVERE FRANCESE E ALMENO 12 MESI IN BOTTIGLIA

AGING: 48 MONTHS IN FRENCH OAK BARRELS AND AT
LEAST 12 MONTHS IN BOTTLE

ESAME VISIVO: ROSSO RUBINO TENDENTE
AL GRANATO 

COLOR: RUBY RED WITH GARNET REFLECTIONS

ESAME OLFATTIVO: BELLA INTENSITA’
OLFATTIVA, PROFUMI BALSAMICI E
DELICATI

AROMA: INTENSE SCENT WITH BALSAMIC AND
DELICATE NOTES 

ESAME GUSTATIVO: IN BOCCA UNA
SETOSA ELEGANZA OFFERTA DAI
TANNINI

TASTE: SILKY ELEGANCE IN THE PALATE OFFERED BY
TANNINS
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