
MARTOCCIA

VINO: BRUNELLO DI MONTALCINO D.O.C.G

VITIGNI: SANGIOVESE 100%

GRAPES:  SANGIOVESE 100%

INVECCHIAMENTO E AFFINAMENTO: 36 MESI IN BOTTI DI
ROVERE DI SLAVONIA E ALMENO 8 MESI IN BOTTIGLIA

AGING: 36 MONTHS IN SLAVONIAN OAK BARRELS AND
AT LEAST 8 MONTHS IN BOTTLE

ESAME VISIVO: ROSSO RUBINO TENDENTE
AL GRANATO 

COLOR: RUBY RED WITH GARNET REFLECTIONS

ESAME OLFATTIVO: PROFUMI BALSAMICI
DELICATI COME ELICRISO E MELISSA,
PROFONDITA’  DEL CUOIO E DOLCEZZA
DELLA ROSA

AROMA: DELICATE AND BALSAMIC SCENTS AS
HELICHRYSUM AND LEMON BALM, NOTES OF LEATHER
AND SWEETNESS OF THE ROSE

ESAME GUSTATIVO: PERSISTENTE AL
PALATO 

TASTE: FULL BODIED WITH LONG FINISH


