
VINO: FRANCIACORTA D.O.C.G. BRUT

VITIGNI: CHARDONNAY 95%, PINOT NERO 5%

GRAPES: CHARDONNAY 95%, PINOT NERO 5%

PRESA DI SPUMA: METODO CLASSICO, 22 MESI SUI LIEVITI

SPARKLING PROCESS: CLASSIC METHOD, 22 MONTHS
ON YEASTS

ESAME VISIVO: COLORE GIALLO
PAGLIERINO CON RIFLESSI DORATI

COLOR: STRAW YELLOW WITH GOLD REFLECTIONS

ESAME OLFATTIVO: SENTORI DI CROSTA
DI PANE, AGRUMI E FRUTTA SECCA 

AROMA: HINTS OF BREAD CRUST, CITRUS FRUITS AND
DRIED FRUITS

ESAME GUSTATIVO: SAPIDO, FRESCO E
ARMONICO 

TASTE: SAPID, SLIGHTLY ACIDIC AND HARMONIOUS

BRUT FRANCIACORTA
AZIENDA AGRICOLA   LA TORRE
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