
VINO: NOBILE DI MONTEPULCIANO D.O.C.G. RISERVA

VITIGNI: SANGIOVESE 95% , 5% CANAIOLO
NERO, MAMMOLO E COLORINO  

GRAPES: SANGIOVESE 95% , 5% CANAIOLO
NERO, MAMMOLO AND COLORINO 

INVECCHIAMENTO E AFFINAMENTO: 36 MESI IN BOTTI GRANDI
E PICCOLE IN ROVERE DI SLAVONIA E FRANCESE

AGING: 36 MONTHS IN SLAVONIAN AND FRENCH OAK
BARRELS 

ESAME VISIVO: COLORE ROSSO GRANATO
CON SFUMATURE AMBRATE

COLOR: GARNET RED WITH AMBER REFLECTIONS

ESAME OLFATTIVO: ODORE DI VIOLA
MAMMOLA 

AROMA: VIOLET BOUQUET

ESAME GUSTATIVO: SAPORE COMPLESSO
E TANNINO IMPORTANTE

TASTE: COMPLEX FLAVOUR AND ROBUST TANNIN

LA CÌTTA
NOBILE RISERVA DELLA CASA  LA VINERIA


