
IL CONVENTINO

VINO: NOBILE DI MONTEPULCIANO D.O.C.G.

VITIGNI: SANGIOVESE 85%, 15% COLORINO,
CANAIOLO E MAMMOLO

GRAPES:  SANGIOVESE 85%, 15% COLORINO,
CANAIOLO E MAMMOLO

INVECCHIAMENTO E AFFINAMENTO: 24 MESI IN BOTTI DI
ROVERE DI SLAVONIA

AGING: 24 MONTHS IN SLAVONIAN OAK BARREL 

ESAME VISIVO: COLORE ROSSO RUBINO
INTENSO

COLOR: INTENSE RUBY RED

ESAME OLFATTIVO: AL NASO SI
PRESENTA CONCENTRATO CON NOTE
FLOREALI E DI SOTTOBOSCO

AROMA: THE BOUQUET PRESENTS FLOWERS AND
UNDERGROWTH NOTES

ESAME GUSTATIVO: CALDO AL PALATO,
AVVOLGENTE CON TANNINI EQUILIBRATI 

TASTE: WARM IN THE PALATE, ENVELOPING AND WITH
BALANCED TANNINS
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