
GRACCIANO
DELLA SETA

VINO: NOBILE DI MONTEPULCIANO D.O.C.G.

VITIGNI: SANGIOVESE 90% , MERLOT 10% 

GRAPES:  SANGIOVESE 90% , MERLOT 10% 

INVECCHIAMENTO E AFFINAMENTO: 18 MESI IN BOTTI
GRANDI/TONNEAUX DI ROVERE FRANCESE 

AGING: 18 MONTHS IN FRENCH OAK BARRELS AND
TONNEAUX

ESAME VISIVO: ROSSO RUBINO BRILLANTE 

COLOR: BRIGHT RUBY RED 

ESAME OLFATTIVO: ODORE INTENSO CON
NOTE DI VIOLA E SPEZIE

AROMA: INTENSE BOUQUET OF VIOLET AND SPICES

ESAME GUSTATIVO: SECCO, TANNINI BEN
INTEGRATI, SAPIDO ED EQUILIBRATO CON
BUONA SPALLA ACIDA

TASTE: DRY, SMOOTH TANNINS, SAPID AND BALANCED
WITH A GOOD ACIDITY
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