
VINO: ORCIA D.O.C.

VITIGNI: SANGIOVESE 60%, MERLOT 40%

GRAPES: SANGIOVESE 60%, MERLOT 40%

INVECCHIAMENTO E AFFINAMENTO: DAPPRIMA GRANDI BOTTI
IN ROVERE DI SLAVONIA, POI PICCOLE BOTTI IN ROVERE
FRANCESE E ALMENO 6 MESI IN BOTTIGLIA 

AGING: FIRST AGING IN BIG SLAVONIAN OAK BARRELS,
THEN SMALL FRENCH OAK BARRELS AND AT LEAST 6
MONTHS IN BOTTLE

ESAME VISIVO: COLORE ROSSO RUBINO
PROFONDO E LIMPIDO

COLOR: DEEP AND CLEAR RUBY RED

ESAME OLFATTIVO: AMPIO CON
FRUTTATO FRESCO, NOTE DI FRUTTA
MATURA E SENTORI DEI LEGNI USATI PER
L’AFFINAMENTO 

AROMA: FRUITY BOUQUET WITH NOTES OF RIPE FRUIT
AND HINTS OF THE WOOD USED FOR REFINING

ESAME GUSTATIVO: MORBIDO ED
EQUILIBRATO 

TASTE: SMOOTH AND WELL BALANCED

CIRIÈ 
AZIENDA AGRICOLA   PODERE ALBIANO
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