
ANTICO COLLE

VINO: NOBILE DI MONTEPULCIANO D.O.C.G.

VITIGNI: 95% SANGIOVESE, 5% MERLOT 

GRAPES: 95% SANGIOVESE, 5% MERLOT

INVECCHIAMENTO E AFFINAMENTO: 24 MESI BOTTI DI
ROVERE DI SLAVONIA E ALMENO 6 MESI IN BOTTIGLIA

AGING: 24 MONTHS IN SLAVONIAN OAK BARRELS AND
AT LEAST 6 MONTHS INBOTTLE 

ESAME VISIVO: ROSSO RUBINO INTENSO

COLOR: INTENSE RUBY RED 

ESAME OLFATTIVO: PROFUMI DI FRUTTA
E BACCHE ROSSE, ESTREMA FINEZZA ED
ELEGANZA

AROMA: VERY ELEGANT SCENT OF FRUIT AND RED
BERRIES

ESAME GUSTATIVO: GUSTO ARMONICO,
LUNGO E PERSISTENTE CON RITORNO
AROMATICO 

TASTE: HARMONIC TASTE WITH LONG FINISH AND
AROMATIC FLAVOUR
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