
VINO: AMARONE DELLA VALPOLICELLA D.O.C.G.

VITIGNI: CORVINA 68%, RONDINELLA 8%,
CORVINONE 24%

GRAPES: CORVINA 68%, RONDINELLA 8%,
CORVINONE 24%

INVECCHIAMENTO E AFFINAMENTO: 24 MESI IN BOTTI DI
ROVERE FRANCESE, 6 MESI IN ACCIAO E POI BOTTIGLIA

AGING: 24 MONTHS IN FRENCH OAK BARRELS, 6
MONTHS IN STEEL BARRELS AND THEN IN BOTTLE 

ESAME VISIVO: ROSSO RUBINO INTENSO

COLOR: INTENSE RUBY RED

ESAME OLFATTIVO: AL NASO SPEZIATO
CON RICORDI DI FRUTTA MATURA E
AGRUMI

AROMA: SPICYBOUQUET WITH NOTES OF RIPE FRUIT
AND CITRUS FRUITS

ESAME GUSTATIVO: AVVOLGENTE E
MORBIDO 

TASTE: ENVELOPING AND SMOOTH

PIACENTINI


